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] @) Menu du 2 au 8 mars 2026 o
N
Lundi 2 Mardi 3 Mercredi 4 Jeudi 5 Vendredi 6 Samedi 7 Dimanche 8
Veloute de
Qs Potage St.
; Soupe de céleri
brocolis Potage Soupe de légumes Pe Germain . .
Soupe de courge Parmentier Velouté de legumes
Boeuf braisé R, Dos de cabillaud, :
aux petits Saucisse de porc | Pavé de saumon gscaluilso;()je rg]anisz sauce vin blanc HaCh_IS Café complet
Oignons Lentilles du puy a la creme o8 na;e)olitammae Pommes vapeur Parr%eoréﬂ?r au Pommes de terre
Cornettes Chou rouge braisé Riz blanc o ricate Epinards cuites
Courgettes Pain Gratin de blette per upl rgd Salade verte Pain
grillées Pain an Pain Pain
Pain Riz au lait Pornme . Entremet passion
Palet coco : : arte aux
_ Poire au sirop pommes
Flan vanille
Compote Yogourt Biscuits Atelier Gourmand Fruits de saison Biscuits Salade de fruits
Salade de Salade verte Salade de Salade de Salade de chou cuit | Cervelle de canut Potage
betteraves betterave a concombre a aux dés de pomme aux fines herbes
Pavé de colin, sauce I'échalote F'aneth _ . ROt de dinde a la
Sauté de poulet citron Pomme de terre Quiche Chévre moutarde
sauce tandoori Ebly a la tomate Steak hachée de Epaule de porc gratinees au et poq eaux Rago(it de petits
Rjz basmatl Haﬂcots VeI'tS b@u.f, JUS ‘a IOtle JUS COI;G fromage Iaill?tte Paln Carottes et pommes
Carottes vichy persillés I'échalote Puree de pois Salade melee | dep terre
Pain Pain Polenta crémeuse | courge au thym Pain Clémentine am
Fondue de Pain _
Poire Yogourt abricot poireaux Eclair chocolat Yogourt
Fromage blanc
Pain
Compote de
pomme

Collation a 15h00




