
Menu du 25 au 31 aout 2025 

Collation à 15h00 

Lundi 25 Mardi 26 Mercredi 27 Jeudi 28 Vendredi 29 Samedi 30 Dimanche 31 

Velouté de 
chou-fleur 

 
Sauté de poulet 

au romarin 
Polenta cré-

meuse 
Carottes  
sautées 
Pain 

 
Tarte  

Aux noix de 
coco 

Velouté de céleri et 
pommes de terre 

 
 

Anneaux de calmars 
à la romaine, sauce 

tartare 
Riz pilaf 
Brocolis   
Pain 

 
Millefeuille 

Potage de  
légumes 

 
Boulettes de 
veau, sauce 
champignons 

Cornettes 
Gratin de blettes 

Pain 
 

Entremet aux 
fruits rouges 

Velouté de  

petits pois 

 

Couscous royal 

Semoule au  

bouillon 

Légumes couscous 

Pain 

 

Glace 

Potage de légumes 
verts 

 

Pavé de cabillaud 
braisé aux tomates 

cerises 

Echalote et persil 

Riz parfumé 

Pain 

 

Eclair vanille 

Potage  

parmentier 

 

Jambon au  

Madère 

Purée de 
pommes de terre 

Haricots verts 

Pain 

 

Brownie 

Velouté de chou 
vert 

 

Chili con carne 

Pain 

 

Tarte aux pruneaux  

Anniversaire 

Entremet poire-

caramel 

Yogourt  Glaces Atelier Gourmand Fruits de saison Biscuits Glaces 

     
Salade de  
betteraves 

 
Tortellini au bœuf, 

sauce tomate 
Fromage râpé 

Pain 
 

Flan vanille 

 
Salade batavia 

 
Escalope de dinde, 

jus crème  
Pommes de terre 

persillées 
Aubergines confites 

Pain 
 

Salade de pastèque 

 
Salade fenouil à 

l’orange 
 

Croissant au  
jambon gratiné au  

Fromage 

Salade verte 
 

Pain 
 

Prune 

 
Salade coleslaw 

 
Rôti de bœuf 
haché, sauce 
moutarde 

Pommes de 
terre country 

Haricots beurre 
Pain 

 
Yogourt  
myrtilles 

  
Salade verte et œuf 

dur 
 

Spaghetti au pesto 
Fromage râpé 
Ratatouille  

 
Pain 

 
Pêche 

 
Cèleri rémoulade 
aux pommes 

 
Quiche au fro-

mage de chèvre 
et épinards 
Salade verte 

Pain 
 

Compote de 
pomme 

 
Potage 

 
Café complet 

  
Pain 

 
Yogourt fruits  


