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| \/1 Menu du 30 juin au 6 juillet 2025 :
Lundi 30 Mardi 1 Mercredi 2 Jeudi 3 Vendredi 4 Samedi 5 Dimanche 6
Soupe glacée de Velouté de
carottes au lait de | Velouté de patate Chou-fleur Velouté céleri et
Coco douce Potace entier Velouté de légumes | pommes de terre
. eI verts ROti de dinde Potage de légumes
, Saucisse de porc aux herbes
Saute de boeuf rétie I e de boeuf i
au paprika Escalope de poulet & | Lentilles vertes g : Brandade de morue Rostlddet pommes | \ayarin d'agneau
Pommes de la créme braisées Salade mélée Salade verte e terre aux petits légumes
terre sautées Riz Carottes Pain Pain Rosettes de Pain
Tomate Gratin d'épinards fondantes romanesco
provengale Pain Pain Compote de Mousse au Paln Tarte Bourdaloue
Pain pommes
chocolat
Salade de melon Crumble aux Péche au sirop
Yogourt abricot fruits rouges
Compote Yogourt Glaces Atelier Gourmand Fruits de saison Biscuits Glaces
Salade verte Salade de carottes Salade de tomates Salade de Salade Verte gruyére Salade coleslaw Potage
rapees au basilic concombres et croQtons
Sauteé de dinde ) Boulettes de Café complet
aux champignons Omelette Queue de limande Tranche de Emince de poulet au | veau, jus au ro-
Ebly pilaf Comettes sauce to- paneeh%?grﬁUer de porc, jus a la ocam marin Pain
Brocolis mate au basilic , sauge Riz basmati Penne au beurre
: Haricots verts Purée de pomnmes Polenta Courgettes sautées | Aubergines a la
Pain de terre :
Pain Crémeuse tomate Yogourt fruits
Poivronnade _ Pain
Tarte aux Chou—ﬂe,ur Pain
pommes Eclair vanille Pain persille
Pain Nectarines Glace
Banane

Collation a 15h00




