
Menu du 5 au 11 mai 2025 

Collation à 15h00 

Lundi 05 Mardi 06 Mercredi 07 Jeudi 08 Vendredi 09 Samedi 10 Dimanche 11 

Velouté de céleri 

*** 

Cordin bleu de 

dinde 

Pommes de terre 

sautée et brocolis 

*** 

Madeleine marbrée 

Velouté de  

brocolis 

*** 

Emincé de poulet au 

curry, Riz  

Gratin d’épinard 

*** 

Salade de fruits 

Potage de Légumes 

*** 

Escalope de porc 

sauce moutarde 

Polenta crémeuse  

Tomate provençale 

*** 

Mille-feuille 

Velouté de lentilles 

corail au lait de coco 

*** 

Quiche Lorraine aux 

lardons, Courgettes 

sautées 

*** 

Banane 

Potage parmentier 

*** 

Dos de lieu sauce  

tomates, Penne 

Haricots verts 

*** 

Tarte Bourdaloue 

Velouté de petits pois 

*** 

Pojarski de veau jus au 

romarin, Lentilles braisées 

carottes confites aux  

oignons 

*** 

Eclair au chocolat 

Velouté de  

champignons 

*** 

Sauté de canard aux 

olives, Farfalles au 

beurre brocolis 

*** 

Gâteau basque 

Gaufre Muffin fourré caramel Brownies Tarte  au flan ANNIVERSAIRE Tarte aux pruneaux Madeleine marbrée 

  

Salade de  

betteraves 

*** 

Ragoût de bœuf à 

la tomate, Fusilli 

au beurre carottes 

en rondelles 

*** 

Tilsit 

 

Salade verte, dés de 

gruyère et petits  

croûtons 

*** 

Boulettes de veau rôties, 

jus au thym, Pommes 

vapeur embeurrée de 

chou vert 

*** 

Croustillant aux trois 

chocolats 

Céleri rémoulade 

*** 

Fish’n chips de  

cabillaud, sauce  

tartare 

Pommes de terre 

country, salade verte 

*** 

Compote de pommes 

 

  

Carottes râpées 

*** 

Tortellini au bœuf, 

sauce tomate aux 

petits légumes 

fromage râpé 

*** 

Tartelette citron 

 

 Salade batavia et 

cubes de concombres 

*** 

Noix de joues de porcs 

confites,  

Gratin de pommes de 

terre, champignons  

persillés 

*** 

Salade de fruits 

 

Salade de tomates 

*** 

Quenelle de brochet 

sauce crustacé, Riz pilaf 

tombée d’épinards 

*** 

Crème dessert vanille 

 

 

 

Potage 

*** 

Café complet 

*** 

Yogourt aux fruits 

 


