
 

Menu du 18 au 24 septembre 2023 

 

Collation à 15h00 

 

 

Lundi 18 Mardi 19 Mercredi 20 Jeudi 21 Vendredi 22 Samedi 23 Dimanche 24 

Crudités  

 

Polenta au 

chorizo et 

crémeux de 

petits pois    

 

Crème catalante 

Rémoulade de 

céleri et pommes 

 

Piccata de poulet  

Légumes  

 

Bavarois au 

chocolat 

Maïs au paprika  

 

Blanquette de 

volaille  

Riz fondant  

 

Kiwi   

Salade de pâtes 

 

Quiche aux légumes  

 

Roulé framboise    

Salade de 

betterave et 

pamplemousse  

 

Poisson 

bordelaise  

Quinoa  

 

Flan coco   

Salade russe 

 

Nuggets  

Gratin de chou-

fleur  

 

Orange cannelle  

Concombre  

 

Gigot d’agneau  

Semoule aux 

épices  

 

Fromage blanc  

Tarte à la 

rhubarbe 

Fondant au 

chocolat 
Cake citron Ananas rôtie  Choux à la crème      Gâteau aux noix  Palmiers    

 

Soupe au chou 

 

Tortellini  

Sauce fromagère 

 

Cake banane  

 

Soupe de carotte 

 

Brandade de morue  

 

  Ananas  

Crémeux de 

chou-fleur 

 

Œufs florentine 

 

Banane    

 

Soupe froide de 

céleri et tomate  

 

Tofu à la coriandre  

Haricot rouge  

 

Fruit de saison   

 

Velouté de blette  

 

Penne au pesto  

 

Yaourt  

Soupe d’asperge  

 

Rösti aux 

lardons et 

champignons  

 

Crumble 

pomme/rhubarbe  

Velouté de 

courgette  

 

Fruits de mer 

en persillade  

Pomme au four  

 

Fruit de saison   


